Diese 5 Dinge sollten Sie wissen

1. Immer sauber bleiben

Ein besonders sensibler Punkt in der Gastronomie ist die Hygiene — gerade bei der
Getrankeschankanlage. Die Reinigung der Getrankeschankanlage sollte daher auch zur
selbstverstandlichen Routine werden.

Folgenden Intervalle sind dabei einzuhalten:

Tdglich —Reinigung und Desinfektion der Zapfhdhne sowie Tropschalen bzw. -gitter
Wachentlich —Reinigung der Getrankelagerrdaume bzw. Kiihltheken (Tresen)
7-tagig oder 14-tdgig —chemisch und mechanische Reinigung der Getrankeschankanlage
Jéhrlich —Unterweisung der Mitarbeiter in der Hygiene und Umgang der
Getrankeschankanlage

Reinigung und Desinfektion der Getrankeschankanlage auch....

... vor der ersten Inbetriebnahme

... vor und nach einer Unterbrechung von einer Woche oder mehr (z.B. durch
Betriebsurlaub)

... wechseln der Getrdankearten bzw. -sorten

Die LeitungsanschluBteile sind vor jedem Anschluf3 und unmittelbar nach dem Lésen der
Getrankebehalter zu reinigen und zu desinfizieren. Der Zapfkopf sollte in regelmaBigen
Abstadnden in seine Einzelteile zerlegt werden, gereinigt und desinfiziert werden (z.B.
wahrend der Reinigung der Getrankeschankanlage).

2. Machen Sie einen Plan

Die Einhaltung der Hygienerichtlinien bei Getrankeschankanlagen wir durch die
Lebensmittelaufsicht iberwacht und bei Nichteinhaltung mit Strafen geahndet.

Um lhre Mitarbeiter fiir die strenge Befolgung der Hygienestandards zu sensibilisieren,
empfiehlt sich das erstellen eines HACCP-PLAN (.Hazard Analysis and Critical Control
Points”, auf deutsch ,,Gefahrenanalyse kritischer Lenkungspunkte®).

e Wo lauern die Hygienefallen ?
e Welche Bereiche sind am ehesten Betroffen ?
e Was sind die heimlichen Problemzonen, die oft libersehen werden ?

Je mehr Personen (iber diese Punkte unterwiesen werden, umso besser klappt die
Umsetzung. Dies gilt fiir alle Bereiche der Personalhygiene, wie z.B. das Handewaschen
oder Infektionsschutz.

Benennen Sie klare Zustidndigkeiten und Verantwortliche fiir diese Bereiche und
dokumentieren Sie die Umsetzung.



3. Sicher ist sicher

In allen Getrankeschankanlgen werden die Getranke- bzw. Grundstoffbehalter verwendet,
die an Kohlendioxid (CO2)- Flaschen oder Stickstoff (N2)- Flaschen Flaschen
angeschlossen sind. Die meisten Gefahrenquellen entstehen beim Anschlie3en der
Gasflaschen an den Haupdtruckminderer mit Sicherheitsventil und in den
Hinterdruckgasleitungen zum Zapfkopf. Bei einem Defekt oder Undichtigkeit kann Gas
austreten und je nach Menge zu gesundheitlichen Problemen oder zum Tod fiihren.

Darum unbedingt folgendes beachten:

e Nur Gase verwenden die fiir Lebensmittel geeignet und dementsprechend wie
folgt gekennzeichnet sind:

- Fur CO2: E290
- FarN2: E941

e Wechseln der Flaschen nur durch eine vom Betreiber unterwiesenen Person

e Ausreichende Beleuchtung im gesamten Schankanlagenbereich (Tresen, Keller,
Kihlrdume, etc.) mit mindestens 100 Lux

o Priifung der Anlage durch eine ,zur Priifung befdhigte Person” nach DGUV
Grundsatz 310-007 (BGG/GUV-G 968) vor Inbetriebnahme und alle 2 Jahre

e Die Installation von SicherheitsmaBBnahmen (Be- und Entliftung oder
Gaswarngerate) muB3 durch eine Fachfirma erfolgen. (Befahigte Person)

e Jahrliche Unterweisung der Mitarbeiter mit der Technik

e Warn- und Hinweisschilder sowie Betriebsanweisungen sind anzubringen und zu
beachten

e Sind die Mitarbeiter in der Lage Getrankebehalter oder Gasflaschen zu
transportieren und zu wechseln?

e Wechseln der Getrdankebehdlter nach dem ,first in — first out“- Prinzip, nicht
Uberlagern und die Anschluf3zeiten der Hersteller beachten

e RegelmiBige Uberpriifung der elektrischen Gerate nach BGV A3

4. Nicht mit der Wartung warten

Die regelmafige Wartung der Getrénkeschankanlage ist fir ihren einwandfreien Betrieb
genauso wichtig wie der Olwechsel beim Auto, ein Defekt kann schwerwiegende und
meist teure Folgen haben. Es gibt viele Punkte die im Wartungsplan stehen sollten, wie
z.B.:

Austausch von Riickschlagsicherungen an den Zapfképfen

Uberpriifung der Zapfhdhne auf Funktion und Sauberkeit

Kontrolle des eingestellten Druck am Hauptdruckminderer

Uberpriifung der Funktion vom Sicherheitsventil am Hauptdruckminderer
Uberpriifung der Hinterdruckgasleitungen auf Dichtheit

Funtionspriifung der Gaswarnanlage

Sauberkeit von Spiilbiirste, Glaserspiileinrichtung, Tropfschale u. -gitter,
Getrankeleitungen



o Uberpriifung der Hinterdruckgas- u. Getrinkeleitungen auf Beschidigungen oder
sonstiger Beeintrachtigung

e RegelmaBiges Wechseln des Wassers im Begleitkiihlgerdt und Wasserbad bei
Wasserbadkiihler

Die Wartung sollte von ausgebildeten Fachkraften (Schankanlagentechniker) oder durch
eigene verantwortliche und unterwiesene Mitarbeiter des Betriebes durchgefiihrt werden.

5. Sie tragen die Verantwortung

Die hier aufgeflihrten Mafinahmen zu Hygiene, Sicherheit und Wartung lhrer
Getrankschankanlage sind mehr als nur gut gemeinte Ratschldge. Sie und lhre
Mitarbeiter sind Mitglieder der Berufsgenossenschaft Lebensmittel und Gastgewerbe
BGN. Um Schaden und Unféalle zu vermeiden, gibt es Vorschriften und Regeln von der
BGN und ihrem Hauptverband, der DGUV. Wenn diese nicht eingehalten wurden, muf} die
Berufgsgenossenschaft im Schadensfall nicht zahlen.

Jeder Betreiber einer Getrankeschankanlage unterliegt als Unternehmer u.a. folgenden
gesetzlichen Verpflichtungen:

Produktsicherheitsgesetz (ProdSG)

Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG

Lebensmittel-,Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Grundgesetz Art. 84 (GG)

Betriebssicherheitsverordnung (BetrSichV)

EG-Verordnung 852 liber Lebensmittelhygiene (EGVO 852 LMHV)

Verwaltungsvorschriften (Uberwachung durch Behérde der Bundeslinder)

Technische Regeln fir Betriebssicherheit (TRBS 1111, 1201, 1203)

DIN 6650 Getrankeschankanlagen

DIN 6653

Deutscher Verein des Gas- und Wasserfaches (DVGW)

Verband der Elektrotechnik (VDE)

EN 150 - Sicherheit von Maschinen

Deutsche gesetzliche Unfallversicherung (DGUV Vorschrift 1 & 3, DGUV Regel 110-

007, DGUV Grundsatz. 310-007 & 310-008)

e Hygiene Leitlinien : Dehoga, DIN 6650, German WaterCooler Association (GWCA),
Bund der Versicherten (BDV)

o Arbeits-Sicherheits—Informationen BGN (ASI 6.80, 6.84, 10.0, 10.12, 11.1, 11.2)

e Stand der Technik der Hersteller

Weitere Informationen auf der Internetseite des BGN unter Getrankeschankanlagen.



